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MENÚ  
NAVIDAD 2025 

¡Haz que cada momento sea único con Cheff &Cheff! 

 

€ 32,00 

Por persona 

Último día para realizar encargos: 

Para Nochebuena y Navidad 
16 de diciembre. 

Para Nochevieja y Año Nuevo 
22 de diciembre. (Llegado último 
día de realizar pedidos, no 
aseguramos stock de todos los 
productos. Consultar.) 

 

Los precios y los productos 
podrán variar por error, mercado 
u omisión. 

 
Las reservas se harán 
exclusivamente bajo señal.

 
 

Haz tu pedido y págalo  
de forma fácil y segura con: 

Cheque Gourmet 

Sodexo 

Ticket Restaurant 

 
 

Se aceptan tanto talonarios 
como tarjetas de empresa: 

Visa  

Mastercard. 

 

CENTROS  
DE MESA 
A ELEGIR 

 
1. Concha de  

vieira rellena de 
marisco gratinada. 
(1 unidad) 

 
2. Saquitos de pate, 

queso Cremett y 
taquitos de york. 
(1 unidad) 

 
3. Tako de carne 

picante.  
(1 unidad) 

 
4. Croquetas de gamba 

roja. 
 (2 unidades) 

 
5. Pimientos rellenos  

de merluza y 
gambas en salsa 
americana. 
(2 unidades) 

 

6. Empanadilla de 
bonito.   
(1 unidad) 
 

PRIMEROS  
PLATOS 
A ELEGIR 

 
1. Caldereta de 

garbanzos con 
bogavante y chipirón 
de anzuelo. 

 

2. Canelones de carne 
rustida, setas y foie 
gratinados. 

 

3. Copa Cóctel de marisco 
estilo Cheff. 

 

4. Cardo en salsa con 
langostinos. 

 

5. Canelones de marisco. 

 

6. Arroz meloso de choco 
y langostinos. 

 
7. Canelones de verduras 

y setas. 

vegetariano 

SEGUNDOS  
PLATOS 
A ELEGIR 

 
1. Carrillera de ternera  

frisona guisada en salsa 
de setas. 

 

2. Roti de pavo con 
ciruelas y pistachos  
en salsa de ciruelas. 

 

3. Rollito de pollo trufado 
con piñones  
en salsa de manzana. 

 

4. Pato relleno con 
almendras y foie a la 
naranja. 

 

5. Lomos de bacalao a la 
vizcaína. 

 
6. Albóndigas de choco y 

gambas en salsa 
marinera. 

POSTRES 
CASEROS 

A ELEGIR 

 
1. Tarta de queso 

cremosa casera. 

 

2. Tarta Muerte  
por chocolate. 

 

3. Tiramisú de café. 

 

4. Tiramisú de mango. 

 


